/ \

Mezz

MELLEMOSTLIGT MADHUS

N

AD L TBIET Y M M ENU



Ad libitum

| Mellemgsten er der tradition for at man spiser mange
mennesker sammen og typisk med brad som bestik.

Her i madhuset kan du falge traditionen eller bruge bestik.

Det er helt op til dig - ligesom det ogsa er helt op til dig at

vaelge mellem vores mezze (mange sma retter) ud fra vores
vaelg-selv ad libitum. Her bestiller man til hele bordet pa en
gang og er det ikke nok, sa tager man blot turen igen og igen.

Med friheden til at vaelge selv fglger ogsa et ansvar - bestil
derfor kun det du kan spise op, sa vi undgar madspild.

Aften: 16-22 / 299 kr.

Born 3-11 / Halv pris

Barn u/3 ar / Gratis



LINSESUPPE
Krydret suppe af rade linser,
kartofler, guleradder. Toppet
med hakket pistaciengdder.



FATTOUSH TYRKISK BONDESALAT

Klassisk libanesisk salat med Grovsnittede gronsager med
friterede brodstykker og frisk revet feta i
mynte i syrlig garantablesirup. &bleeddikedressing.

SPIDSKALSALAT
Citronmarineret rad spidskal
med olivenolie.



HUMMUS TZATZIKI
Lavet pa kikerter, tahin, hvidlog Lavet pa yoghurt med hvidlgg,
og friske krydderurter. revet agurk og hakkede
dildspidser.
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MUHAMMARA BABA GANOUSH
Lavet af grillet rad peberfrugt, Lavet af grillet aubergine, tahin

valngdder og bradkrummer. og olivenolie (reget smag).



NUGGETS KYLLINGSPYD
4 stk. friterede og panerede 100 g. stykker af krydret og
kyllingestykker. (store) grillet kyllingbryst.

KAFTA
80 g. 2 stk. sma krydret 4 skiver. skiver af grillet
frikadelle af hakket okse- og kalvemgrbrad.

lammekad.



POMMES FRITES FALAFEL

Friterede kartofler toppet 4 stk. friterede kugler af krydret
med krydderier. kikeertemos med persille.

FRITEREDE BLOMKAL KONGEREJER

4 stk. friterede blomkalsstykker 4 stk. grillede kongerejer
med granataeblesirup og frisk med hvidlog og
citron. koriander.

HALLOUMI FRITTER BATATA HARRA LIBANESISK RIS
4 stk. friterede ostestenger lavet pa Friterede kartofler vendt i Langkornet ris med pilaf
ko-, gede- og faremalk. Toppet med koriander, hvidlag, chili, og friske krydderier.

granataeblesirup. olivenolie og citronsaft (sterk)



N

e
MEZZE BR@D HVIDLA@GSBRA@D
4 stk. kuvert brad Fladbrgd m. hvidlgg, ost & frisk
persille.
SAUCE

Frit valg 10 kr. pr. sauce (tilkab)

Svampesauce Bearnaisesauce Mezz sauce

DIP
Frit valg 10 kr. pr. dip (tilkeb)

Ketchup

Toum Tahin
hvidlggsmayo dressing




Desserter

Vores desserter er ikke en del af ad libitum. Desserterne
serveres som tilkab efter gnske.

GHAZEL EL BANET DAGENS KAGE
Vaniljeis med pistaciecreme og Sparg venligst personalet om
mellemastligt candyfloss, toppet o dagens udvalg.

med hakket pistaciengdder.
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