
K Ø D  &  R E J E R

Vælg dit tilbehør fra resten af kortet

40g. små krydrede frikadeller af
hakket okse- og lammekød

K A F T A  “ L O V E R ”

30g. små stykker af saftigt, krydret
og grillet kyllingebryst

K Y L L I N G  “ C R U S H ”

40g skiver af mørt, intervalstegt og
grillet kalvekød

K A L V E  “ H U G ”

S A U C E  &  D I P

Kikærter, tahin, hvidløg og krydderier
H U M M U S

Yogurt med hvidløg, revet agurk og hakket dild
T Z A T Z I K I

Grillet rød peberfrugt, valnødder og brødkrummer
M U H A M A R R A
Grillet aubergine, tahin og olivenolie

B A B A  G A N O U S H

T O U M

Serveres i 3 stk.

Grillede kongerejer m. hvidløg og frisk
koriander.

K O N G E  “ A F F A I R ”

L I B A N E S I S K  R I S

Friterede kartofler vendt i koriander,
hvidløg, chili, olivenolie og citronsaft (stærk)

B A T A T A  H A R R A

Langkornet ris med pilaf & friske krydderier

6 9 , -7 9 , -

M E Z Z  S A U C E
Flødesauce m. kærlighed & chili

S V A M P E  S A U C E
Flødesauce m. svampe

(hvidløgsmayo)

2 2 , -

M E Z Z E

F A T T O U S H

T A B B O U L E H

S P I D S K Å L S S A L A T

S A L A T E R

Klassisk libanesisk salat m. sprøde, friterede brødstykker,
frisk mynte og en syrlig granatæblesirup

Finthakket persille, mynte, tomater,
bulgur, citronsaft og olivenolie.

Citronmarineret spidskål masseret m. olivenolie og
æbleeddike, toppet m. frisk persille.

8 5 , -

9 5 , -

1 1 5 , -

M A D
ME

Z Z ME Z Z

H A L L O U M I  F R I T T E R

Friterede og panerede kyllingestykker,
N U G G E T S

Friterede ostestænger lavet på en blanding af
ko-, gede- og fåremælk, toppet m. syrlig
granatæblesirup. 

S U P P E
Krydret suppe af røde linser, kartofler, 
gulerødder og toppet med hakkede pistacienødder

F R I T E R E D E  B L O M K Å L

P O M M E S  F R I T E S

Friterede blomkål m. granatæblesirup og
frisk citron.

Friterede kartofler toppet m. krydderier.
6 5 , -

F R I T E R E T

6 9 , -

L I N S E S U P P E

ME
Z Z

M E Z Z B R Ø D

H V I D L Ø G S B R Ø D
B R Ø D
Fladbrød m. hvidløg, ost og frisk persille

5 4 , -

3 8 , -

Vaniljeis m. pistaciecreme, toppet m.
candyfloss & pistacienødder 

G H A Z E L  E L  B A N E T

D E S S E R T E R
Spørg personalet om dagens udvalg

D A G E N S  K A G E

4 8 , -

3 8 , -

F A L A F E L
Sprøde kikærteboller krydret m. friske
urter og krydderier.

Serveres til en person

Serveres i 3 stk. 7 8 , -

6 5 , -

7 2 , -

5 9 , -

Fladbrød toppet m. kryderier.

7 5 , -

6 6 , -

6 2 , -

6 4 , -

1 1 5 , -

9 2 , -

9 4 , -

C H I L I M A Y O
C H I L L I
K E T C H U P

T A H I N D R E S S I N G
M A Y O

7 4 , -

M
E
Z
Z

Serveres til en person 1 5 , - 1 5 , -

2 2 , -



DR I K K E

S P E C I A L S
M I N T  M E
FROZEN LEMONADE
MED FRISK MYNTE

F A B  &  F R U I T Y
FROZEN HYLDEBLOMST MED
JORDBÆR, ANANAS OG MANGO

O R E O  S H A K E
FROZEN SHAKE MED OREO
OG VANILJEMÆLK, TOPPET
MED FLØDESKUM

J O R D B Æ R  S H A K E
FROZEN SHAKE MED JORDBÆR OG
VANILJEMÆLK, TOPPET MED FLØDESKUM

7 9 , -

1 4 0 , -

K O L D E  D R I K K E

F A N T A

C O C A - C O L A

C O L A  Z E R O

L E M O N

S P O R T

L E M O N A D E * *

H Y L D E B L O M S T * *

H Y L D E B R U S * *

Æ B L E M O S T

A Y R A N

  I S V A N D  A D  L I B I T U M .  P R .  G Æ S T  3 0 , -

D A N S K V A N D

2 5 C L

5 0 C L

7 5 C L

R E F I L L  3 5 , -
T I L B Y D E S  O G S Å
S U K K E R F R I

* *

1 8 5 , -

V A R M E  D R I K K E

K O G T  V A N D 2 9 , - V A R M  K A K A O 3 5 , -

T E  2 9 , -

E S P R E S S O 2 9 , -

C A P P U C C I N O 4 2 , -

A M E R I C A N O 3 2 , -

C A F É  L A T T E 4 2 , -

3 2 , -S O R T  K A F F E

E K S T R A  S H O T 1 0 , -

M Æ L K 1 0 , -

MYNTE, KAMILLE, 
GRØN TE CITRUS,
EARL GREY,

I S K A F F E 4 9 , -

MED FRISK CITRON

V Æ L G  M E L L E M :

P R .  G Æ S T  P R .  G A N G  3 5 , -

V Æ L G  M E L L E M :

M E Z Z M E Z ZM E Z Z

1  S T K .

2  E N S .

3  E N S .

4 9 , -

5 9 , -

6 9 , -

M
E

Z
Z

G Æ S T E R S  F A V O R I T T E R  -  M A R K E R E T  M .  G R Ø N


